
峡谷酒庄 2019 年份报告

第 1 页

峡谷酒庄

2019 年份报告
Château Xiagu · 2019 Vintage Report

温暖之年的从容成熟

峡谷酒庄（银川）有限公司

宁夏银川市西夏区镇北堡镇昊苑村 · 贺兰山东麓核心产区

北纬 38° · 海拔 1100 米 · 由夫毅先生创立

编制：贺兰山东麓 2019 产季报告 / 整理于 2020 年
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年份综述

如果说 2018 年是贺兰山东麓被铭记的“黄金年份”，那么 2019 年则是产区公认的“难得

一遇的好年份”。这一年，产区气候整体呈现“前涝后旱、温暖干燥”的格局：春季有霜

冻扰动、出土较往年推迟约 13 天，初夏（6—7 月）降水偏多带来短暂霜霉病隐忧；

但进入转色—采收期后，天气切换为持续干燥、阳光充沛、昼夜温差显著，果实糖酸

平衡、单宁成熟、酸度清爽。对地处西夏区昊苑村、位于北纬 38°海拔 1100 米黄金风

土的峡谷酒庄而言，2019 年份在赤甲、烈雉、红隼等系列一贯的“甘润平衡”东方风格

之上，展现出更高的浓缩度、更成熟的单宁与更扎实的陈年潜力——这是温暖之年

里，风土与匠心共同写下的从容成熟。

一、酒庄概况（2019 年时）
峡谷酒庄（Château Xiagu / 峽谷酒莊）坐落于宁夏银川市西夏区镇北堡镇昊苑村，地

处贺兰山东麓葡萄酒核心产区，位于北纬 38°、海拔约 1100 米的“黄金纬度”与“黄金海

拔”之上，由夫毅先生创立，葡萄园由三块园地组成，是一家以法国新橡木桶陈酿（约

18 个月）、纯人工采摘与“从一串葡萄到一瓶酒”全程溯源为特色的精品酒庄。

项目 内容

酒庄全称 峡谷酒庄（银川）有限公司

地理位置 宁夏银川市西夏区镇北堡镇昊苑村，贺兰山东麓核心产区

风土坐标 北纬 38°，海拔约 1100 米

创始人 夫毅 先生

葡萄园
三块园地；马瑟兰/品丽珠/贵人香/小芒森等新品种自 2017 年首收后

进入第三年稳定产出
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酿造工艺 纯人工采摘；法国新橡木桶陈酿（约 18 个月）；全程溯源

代表酒款系列 赤甲、烈雉、红隼等

至 2019 年，酒庄已完成自 2017 年扩建与老园改造以来的阶段性积淀：马瑟兰、品丽

珠、贵人香与小芒森等新品种度过首收与调整年，于 2019年进入更为成熟的稳定产出

期，为以赤霞珠为主导、辅以美乐、品丽珠、小维尔多与马瑟兰的混酿体系提供了更

稳固的结构支撑。2018“黄金年份”的桶中熟成与 2019“好年份”的新酒接力，使酒庄的

产品梯队在品质高度上再上层楼。

二、2019 年气候与生长季
综合产区气象与代表酒庄年份报告，2019 年贺兰山东麓呈现“前涝后旱、温暖干燥”的

特征：全年平均气温约 9.4℃，较常年偏高约 0.9℃；降水偏多但主要集中在前中期

（春夏季），转色—采收期少雨干燥。生长季初的霜冻经酒庄防控后未对产量与品质

造成显著影响，初夏连雨一度引发霜霉病担忧，但降水量不大、含糖量未降。

2.1 生长季气候事件

时间 气候事件与葡萄园响应

3 月下旬–4 月

中旬

气温偏低，出土较 2018 年推迟约 13 天（约 4 月 8–16 日出土），萌芽期

在 4 月下旬至 5 月上旬，物候稍晚。

5 月（花期/坐

果）
坐果期降水和湿度偏高，但降水量不大，对坐果率与品质影响有限。

6–7 月
初夏降水偏多、湿度大，霜霉病风险一度上升；加强防控后含糖量与果实

健康总体稳定。

8 月初–8 月下

旬

转色期提前；8 月天气条件极佳（最高近 30℃、最低约 12℃、昼夜温差

大），利于糖分累积并保留清爽酸度。
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9 月（成熟）
干燥、光照充足、昼夜温差显著，果实浓缩、糖酸平衡，白品种陆续进入

采收。

9 月下旬–10

月中旬

红品种集中采收，气候总体晴好；同产区代表酒庄于 10 月 13 日前后结束

采收。

2.2 逆境中的品质逻辑

2019 年的“挑战”集中在生长季前中期，而真正的品质塑造发生在后程。初夏偏多的降

水推高了霜霉病风险，但总体雨量不大、防控得力，果实健康未受明显拖累；真正的

转机在转色之后——干燥、晴朗、昼夜温差显著的成熟期，让葡萄糖分充分累积的同

时保留了清爽的酸度，单宁在充足日照下均匀成熟。对峡谷酒庄而言，科学的物候监

测与及时的病害防控，是把“前涝后旱”的年份波动转化为“浓缩而平衡”的杯中风土的关

键。

三、挑战与应对：前涝后旱中的品质坚守
2019 年的种植季对酒庄管理体系的考验，从“极端天气频发”转向“前后期气候节奏的精

准把控”。峡谷酒庄的应对思路与产区最佳实践同频：

3.1 春霜与初夏连雨的双防
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春季霜冻考验出土后的树势恢复，初夏连雨考验霜霉病防控。酒庄延续“精准监测、提

前预警、适时干预”的策略，在出土偏晚的背景下稳住树势，并以及时的药物与栽培措

施压低病害基数，确保含糖量与果实健康。

3.2 坐果期湿度与病害防控

5—7 月坐果与幼果期湿度偏高，是霜霉病的高发窗口。酒庄强化园地通风与叶面管

理，控制副梢与果穗郁闭，将病害风险遏制在萌芽阶段，为后程的清洁成熟打下基

础。

3.3 成熟期干旱与树势管理

转色—采收期干燥少雨、昼夜温差大，虽利于品质积累，却对树势与水分平衡提出要

求。酒庄以稳健的灌溉与树势调控平稳过渡，在确保果实充分浓缩的同时避免早衰，

使糖酸比处于理想区间。

3.4 品质优先于产量

2019 年果实健康、糖酸平衡、单宁成熟，整体品质优异。峡谷酒庄坚持“以质定产”的

采收标准，在理想的成熟窗口内精选采收，把这一温暖年份的风土优势完整保留到酒

中。

四、采收与新酒风貌

4.1 采收节奏

受春寒推迟出土与转色提前的双重影响，2019 年物候整体“前慢后快”，但采收窗口因

后程晴好天气而从容平稳。产区层面的采收节奏为：霞多丽等白品种约 9月初—9月中
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旬开收；赤霞珠约 9 月 25 日—10 月 8 日；蛇龙珠约 10 月 6—12 日；同产区代表酒庄

于 10 月 13 日前后结束采收。峡谷酒庄位于西夏区，其采收时段与这一产区节奏基本

一致，并依各园地成熟度与品种差异有序展开。

品种 产区采收时段（参照） 2019 年意义

霞多丽（白） 9 月初–9 月中旬
成熟期末干燥晴朗，酸度清爽、果香

纯净，具陈酿潜力

赤霞珠（红，主

导）
9 月 25 日–10 月 8 日

糖酸平衡好，单宁成熟，浓缩度高、

结构扎实

蛇龙珠（红） 10 月 6 日–12 日 糖酸成熟平衡，单宁紧致细腻

马瑟兰/品丽珠等 随红品种窗口
2017年首收后的第三年稳定产出，

丰富混酿结构

4.2 新酒风貌

截至 2020 年初，2019 年份新酒进入桶中熟成。产区共识是：2019 年为“难得一遇的

好年份”，酒体“单宁更强劲、色泽更浓郁、结构更平衡、酸度适中、回味悠长、具良

好陈酿潜力”。对峡谷酒庄而言，这一年份预计在赤甲系列所代表的“甘润平衡”东方风

格之上，呈现出更高的浓缩度、更成熟的单宁与更扎实的陈年潜力——是温暖之年里

从容成熟的典型表达。

这是难得一遇的好年份，酒体单宁更强劲、色泽更浓郁、结构更平衡、酸度适

中、回味悠长，具有良好的陈酿潜力。 ——张裕龙谕（摩塞尔十五世）2019 年份

笔记（产区参照）

五、年份评分与酒款展望
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5.1 年份定性

综合气候、栽培管理与新酒表现，峡谷酒庄 2019 年份可界定为“温暖干燥、品质卓

越、适合陈年”的杰出年份。其亮点在于：

• 后程成就浓缩：转色—采收期干燥、光照足、昼夜温差大，果实浓缩且糖酸平

衡；

• 果实健康度高：初夏霜霉病风险经防控后未显著传导，含糖量与品质稳定；

• 结构均衡：红葡萄酒单宁成熟、色泽深、酸度适中、回味悠长，陈年潜力突

出；

• 梯队更稳：2017 年首收新品种进入第三年稳定产出，混酿维度更丰富。

5.2 酒款展望

2019 年份将继续支撑峡谷酒庄以赤霞珠为主导、辅以美乐、品丽珠、小维尔多、马瑟

兰的混酿体系（赤甲、烈雉、红隼系列），并在后程理想成熟条件的加持下，呈现更

高浓缩度与更扎实陈年潜力的 2019年份表达；贵人香、小芒森等白葡萄则在干燥晴朗

的成熟期末展现出纯净而具陈酿潜力的干白风格。

5.3 饮用与配餐建议

2019 年份红葡萄酒结构扎实、单宁成熟，适合中长期陈年（5–10 年进入适饮高

峰），亦可经充分醒酒后即时享用；配餐上契合宁夏滩羊、烤全羊、红烧与菌菇类菜

肴。白葡萄酒酸度平衡、果香纯净，宜冷饮（8–12℃），搭配海鲜、禽类与微辣菜

系。

六、结语
2019 年，贺兰山东麓用一场“前涝后旱、温暖干燥”的生长季，写下了一个被广为称颂
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的“难得一遇的好年份”。对峡谷酒庄而言，这既是自然对严谨管理的回馈，也是自

2017 年奠基、2018 年进阶之后水到渠成的品质兑现。从春霜到初夏连雨，从转色提

前到金秋干燥，每一道关卡都被化解为杯中更成熟的单宁与更清爽的酸度——这，便

是温暖之年最从容的成熟。

从技术角度讲，我们的责任到葡萄酒装瓶为止；但就道德承诺而言，我们的责

任一直持续到葡萄酒饮用结束。 ——峡谷酒庄 · 品质承诺
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