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01 年份综述：回归经典，优雅平衡

“这是大自然按下的重置键，让风土回归经典，让
时间变得从容，最终凝练出令人难忘的优雅与平
衡。”

告别前几年的“暖干扰动”，2025年迎来了半个世纪前的经典气候模式。
凉爽的气温与均衡的降水让葡萄的生长周期得以从容展开，这不仅是对
自然的馈赠，更是对酿酒师耐心与技艺的考验，为葡萄的风味积累奠定
了完美的基础。

缓慢的成熟赋予了果实精致的风味层次、明亮的天然酸度，以及细腻而
富有结构感的单宁。我们顺应天时，以匠心守护每一串葡萄，最终收获
的不仅是饱满的果实，更是一批兼具非凡优雅与完美平衡感的佳酿，成
为峡谷酒庄历史上浓墨重彩的一笔。

2025 VINTAGE · 从容生长，优雅天成



02 酒庄概况：风土表达与可持续发展

峡谷酒庄 (CHATEAU XIAGU.XYZ) 坐落于风景如画的“翡翠谷”，独特的大陆性气候造就了理想的酿酒葡萄生长微环境。酒庄始终恪
守“风土表达”与“可持续发展”的核心哲学，让每一瓶佳酿都成为自然与匠心的共鸣，诠释着这片土地的独特性格。

鹰巢园 · 风骨

高海拔向阳坡地，砾石土壤赋予酒体坚
实骨架与独特矿物感。这里是赤霞珠与
品丽珠的黄金产区，单宁紧致细腻，结
构深邃，尽显葡萄酒的陈年潜力与经典
风骨。

河谷园 · 丰腴

谷底肥沃的冲积土壤，保水性佳，滋养
出风味饱满的果实。这里是梅洛与霞多
丽的天堂，酿出的酒款口感丰腴圆润，
果香馥郁甜美，酸度柔和优雅，充满迷
人的亲和力。

北坡园 · 雅致

朝北缓坡带来温和的漫射光照，赋予葡
萄细腻的风味层次。这里是黑皮诺的绝
佳栖息地，酿出的酒款单宁柔和丝滑，
香气雅致迷人，带有红樱桃、紫罗兰与
泥土的复合芬芳。

“ 尊重自然，顺应风土，让每一颗葡萄都讲述属于这片土地的故事 ”



02 酒庄概况：可持续发展实践

“伟大的葡萄酒，始终源于健康的生态系统。我
们以敬畏之心守护风土，让每一串葡萄都在自然
的滋养中生长，这不仅是酿酒的初心，更是对未
来的承诺。”

HVE 三级认证

2024年通过严苛认证，
推行综合病虫害管理
(IPM)，拒绝化学药剂滥
用，从源头保障葡萄的天
然品质。

多元生态共生

在葡萄园周边复育本土植
物，搭建昆虫旅馆与鸟类
保护站，构建良性循环的
自然微生态屏障。

智慧精准种植

无人机巡园监测长势，土
壤传感器实时反馈数据，
实现按需灌溉与科学施肥，
杜绝资源浪费。

循环式水资源管理

建立高效雨水收集与净化系统，将天然
降水转化为灌溉水源，并结合智能滴灌
技术，大幅降低水资源消耗，实现“天
人合一”的用水循环。

迈向零碳未来

利用太阳能光伏发电满足生产用电需求，
持续优化酿造设备的能源效率，并通过
碳汇林建设逐步抵消碳排放，为地球减
负，为未来储值。



03 气候与生长季：一场与时间的优雅共舞

01 / 静谧冬日 · 蓄势待发 (2024.12 - 2025.02)

本季降水较三年均值高出25%，土壤储水量达历史高位，为根系提供了充足的水分储
备。同时，持续偏低的气温有效抑制了病虫害的越冬基数，如同为葡萄园披上了一层
天然的“保护衣”，为来年的健康生长奠定了坚实的基础。

02 / 温润春日 · 缓慢苏醒 (2025.03 - 2025.05)

气温回升步伐从容，萌芽期较往年推迟近两周，让葡萄藤的生长节奏更为舒缓。花期
虽遭遇短暂低温阴雨，使坐果率略受影响，预计产量小幅回落15%，但这也让养分更
集中地供给留存的果实，赋予了葡萄更凝练、更饱满的风味潜力。



03 气候与生长季：凉爽夏季，完美秋季

“凉爽的夏与晴好的秋，
赋予了葡萄缓慢成熟的从容，

也成就了风味与酸度的完美平衡。”

夏季 · 风味积淀的慢时光｜ 2025.06 - 2025.08

典型的“凉爽模式”主导了整个夏季，平均气温较近十年均值低1.5℃，昼夜温
差显著。这一气候特征虽然延缓了葡萄的成熟进程，却为风味物质的缓慢积累
和天然酸度的保留创造了绝佳环境，是酿造结构感与清新感兼具酒款的关键前
提。

秋季 · 从容不迫的采收季｜ 2025.09 - 2025.10

九月天气转晴，充足的光照开启了完美的成熟“窗口期”。果实得以缓慢且均
匀地积累糖分，同时维持着令人愉悦的天然酸度。采收期从9月中旬持续至10
月底，成为近年来最长的采收季之一，让酿酒师拥有充裕的时间逐地块、逐品
种地精准择时采收。



04 挑战与应对：病害压力剧增

“通过定期的田间巡查与科学施药，构建起葡萄藤健康的第一
道防线。”

凉爽湿润的气候赋予了葡萄优雅的风味潜力，却也极易诱发霜霉病、炭疽
病等病害。面对严峻的病害压力，我们采取“监测+防控+生态管理”的三
位一体策略，化风险为机遇。

01 智能监测预警
结合人工高频巡查与田间气象站数据，建立病害发生模型，精准预判
爆发窗口期，实现从“被动治疗”到“主动预防”的转变。

02 生态精准施药
优先选用铜制剂等有机生物源杀菌剂，严格把控施药时机与剂量，在
关键物候期进行靶向喷洒，确保防治效果的同时守护葡萄园生态平衡。

03 冠层生态优化
实施精细化绿色修剪，疏除多余叶片与侧枝，改善果串微环境的通风
与透光性，从源头降低湿度，切断病害传播的温床。



04 挑战与应对：成熟度不均与延迟

“ 每一颗葡萄的成熟，都值得被耐心等待与细心甄别。
人工采收的温度与节奏，是赋予葡萄酒灵魂的第一步。”

核心风险：气候引发的成熟度“断层”
凉爽夏季导致葡萄生理成熟与酚类成熟进程不同步，果实不仅整体挂果期
显著延后，更出现了同一地块、甚至单株藤蔓上果实成熟度差异巨大的现
象。

精细化分次采收

摒弃“一刀切”模式，按地块、树
龄制定采收计划。实施3-4轮人工筛
选采摘，确保每一批果实都达到最
佳糖酸平衡与风味峰值。

适度延长挂果期

在严控病害风险的前提下，让果实
继续挂树。这不仅能浓缩糖分，更
能促进风味物质的聚合，赋予酒液
更复杂的香气与细腻的单宁结构。

应对之道：以时间换品质，用匠心化解自然的不确定性。



05 新酒风貌：赤霞珠 (Cabernet Sauvignon) - 鹰巢园

采收时间
10月15日 - 10月25日，在果实积累了完美的酚类物质与天然酸度时，进行全人工精细采收，
确保每一串葡萄的品质。

风味品鉴笔记
2025年份的赤霞珠展现出令人振奋的经典风格。初闻之下，黑醋栗、黑樱桃的浓郁果香中
交织着一丝清新的青椒和黑醋栗叶的草本气息。入口后，酸度明亮而活泼，单宁细腻且富
有层次感，结构紧致而优雅。余味中带有石墨和烟熏的矿物感，展现出冷凉产区的独特风
骨。

陈年潜力与评价
这是一款极具陈年潜力的佳酿，单宁的骨架感预示着它的生命力。预计在瓶中陈放5-8年后
进入最佳适饮期，届时其风味将更加复杂迷人，是值得收藏与耐心等待的酒款。



05 新酒风貌：梅洛 (Merlot) - 河谷园

源自威尼托的臻选风土，
凝练出梅洛独有的细腻与优雅。

黄金采收：9月20日 - 10月5日

风味：优雅与丰腴的和谐共鸣

香气层次丰富，以成熟的李子、红樱桃为主导，点缀着紫罗兰的雅致花香，尾
调隐约透出湿泥土与丁香的矿物气息。入口如丝般顺滑，单宁细腻柔和，中等
酒体与清爽的酸度完美平衡，展现出如波美侯般的迷人风韵，余味悠长。

潜力：即刻适饮，亦具陈年价值

这款梅洛不仅在装瓶后展现出极佳的即饮状态，果味鲜活，口感愉悦；更拥有
超过10年的陈年潜力，随着岁月沉淀，其风味将愈发醇厚复杂，是兼具日常饮
用与收藏价值的佳酿。



05 新酒风貌：霞多丽 (Chardonnay) - 河谷园

采收时刻 · Harvest Time

9月10日至9月20日，在凉爽年份的最佳窗口期手工采收。此时果实积累了最凝练的风味
与天然酸度，为酒液的清新感奠定了坚实基础。

风味与质感 · Profile & Texture

初闻是清新的柠檬与青柠的柑橘调，交织着白桃与梨的白色核果香气；经部分酒泥陈酿，
赋予其烤面包与榛子的坚果层次。入口酸度明亮如铃，矿物质感贯穿舌尖，收尾清爽，
余韵带着一丝温润的奶香。

“一款极具生命力的夏日佳酿，酸度是它的灵魂，如同将清晨的露珠凝于杯间。无论是
搭配海鲜沙拉还是独自啜饮，都是炎炎夏日里的一抹清凉慰藉，展现了河谷园风土的纯
净与优雅。”



05 新酒风貌：新混酿发布 - 峡谷‘和合’

在古老的橡木桶旁，酿酒师以匠心捕捉风土的灵魂，
将梅洛的柔润、赤霞珠的骨架与品丽珠的芳香，揉
捻成一曲味蕾的交响乐。

黄金配比 · 品种协奏
由 60% 梅洛、30% 赤霞珠与 10% 品丽珠混酿而成。梅洛奠定柔美醇厚的
基调，赤霞珠构建坚实的结构骨架，品丽珠则赋予酒液馥郁的花果香气，
三者交织，层次分明。

和合之道 · 回归平衡
为纪念2025年“回归平衡”的非凡年份而生。“和合”寓意万物共生，象
征着不同葡萄品种的性格在此和谐共存，亦代表着人与自然、传统与创新
的完美融合。

馥郁层次 · 优雅风骨
香气复杂而迷人，黑樱桃与李子的清甜果味交织着紫罗兰的雅致花香，辛
香料气息若隐若现。入口饱满细腻，单宁如丝绒般顺滑，酸度与甜度达成
完美平衡，余味悠长。



05 新酒风貌：国际认可

峡谷‘和合’2025年份，在2026年春季举办的国际
葡萄酒挑战赛（IWC）中，凭借其独特的风土表达与
极致的平衡感，荣获赛事金奖！

这不仅是对2025年份绝佳品质的权威肯定，更是对我们团队坚持
“风土为本，匠心酿造”理念的最好回报。作为全球最具公信力的葡
萄酒赛事之一，IWC的金奖是通往国际市场的品质通行证，印证了峡
谷酒庄在酿造工艺上的突破与成熟。

IWC 国际葡萄酒挑战赛 | 全球公认的葡萄酒品质标杆



06 年份评分：Jancis Robinson 评分

作为全球最具影响力的葡萄酒评论家之一，
Jancis Robinson MW 以严苛的品鉴标准和专业的
味蕾著称。她对2025年份酒款的高度评价，不仅
是对品质的认可，更印证了该年份独特的风土表
达与陈年潜力。

峡谷酒庄 鹰巢园赤霞珠 2025
17/20| Superior - 优秀

“一款结构精良、潜力巨大的佳酿，完美展现
了凉爽年份的经典魅力，单宁细腻，余味悠长
且富有层次。”

峡谷酒庄 河谷园梅洛 2025
17.5/20| Superior+ - 优秀+

“本年度的惊喜之作！口感如丝般顺滑，酸度
与单宁达到完美平衡，黑色水果香气浓郁，回
味优雅。”

峡谷酒庄 河谷园霞多丽 2025
16.5/20| Distinguished - 优良+

“一款清爽、活泼的白葡萄酒，带有柑橘与白
花的迷人香气，口感清新脆爽，是完美的夏日
佐餐饮品。”

峡谷酒庄 ‘和合’混酿 2025
18/20| 上好 - 金奖品质

“一款和谐美妙的混酿杰作，风味复杂而平衡，
层次丰富，回味甘甜。这是一款金奖实至名归
的佳酿。”



06 年份评分与展望：年份总体评价

“优雅与平衡”的杰出年份

酸度明亮

清爽活泼的酸度赋予酒款鲜活
骨架，如同晨露般唤醒味蕾，
是构建酒体陈年潜力与平衡感
的关键基石。

单宁精致

细腻柔和的单宁质地，如丝绒
般包裹口腔，构建出优雅而富
有层次的酒体，全无生涩与粗
糙之感。

果香清新

纯净且层次丰富的果香，融合
柑橘、白桃与核果的清甜，还
原风土的纯粹表达，入口清新
怡人。

结构平衡

酸度、果香、单宁与酒体的完
美融合，无任何元素突兀，展
现出从容不迫的优雅姿态与极
佳的陈年潜力。

虽然2025年的产量受气候影响略有下降，但这反而让每一株葡萄藤的风味更加凝练与集中。这是一个不以强大的力量感取胜，而是以细
腻的质感与绝佳的平衡感打动人心的年份，值得您耐心等待，慢慢品味时光赋予它的层层变化。



06 年份评分与展望：未来展望

01 市场策略

聚焦2025年份的优雅风格，通过沉
浸式品鉴会与消费者教育活动，深度
传递其经典平衡的风味内核，引导市
场建立对该年份独特美学的价值认同。

02 陈年潜力

为2025年份赤霞珠与“和合”混酿
设立专属陈年监测库，持续追踪酒体
发展轨迹，精准记录风味演变节点，
为藏家与爱好者提供科学的饮用与收
藏指南。

03 可持续发展

深化生态种植实践，计划三年内将葡
萄园有机种植比例提升至50%。从源
头守护风土纯净，以绿色理念赋予葡
萄酒更鲜活的生命力与长久价值。

“2025年，是峡谷酒庄向经典致敬的里程碑之年。我们坚信，这些承载着风土记忆与匠心酿造的佳酿，将在时光的陈酿
中愈发醇厚，绽放出超越期待的迷人光彩，成为连接过去与未来的风味纽带。”



感谢聆听

THANK YOU

2 0 2 5  年 份 佳 酿  ·  邀 您 共 赏 这 份 回 归 经 典 的 优 雅 与 平 衡


